
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                 



 

Bianco oder Rosso 15%

5cl 
 

 

Rose  15%

5cl  
 

 

15%

5cl  
 

 

 DOC Treviso, Serena 

10,5%, trocken 

0,1  | 0,2  | 0,75  
 

 

Aperol, Prosecco, Soda, Eis & Orange 

 

 

Lillet Rose , Prosecco, Schweppes Wild Berry, Eis & Orange 



 
 

klassisch mit Essig, Ö l und Dill 

 

wu rzig angemacht, feine Note von Estragon 

 

 

hausgemachter Krautsalat vom jungen Spitzkohl, 
nach bayrischer Art mit Ku mmel verfeinert 

aus Kartoffeln & gero steten Walnu ssen, 
Knoblauchcroutons 

Wurstsalat von der Lyoner in wu rziger Marinade,  
rote Zwiebeln, Emmentaler 

 



Öfenkartoffel, hausgemachter Kra uterschmand, 
Rapunzerl mit Kra utervinaigrette  

 

 

hausgemachte Ka sespezialita t nach Art eines , rote Zwiebel, Radi, Brezn 

 

frisch aus dem Öfen,  
Alpenbutter, Radi 



 

 
 

Unsere eigene krä ftige Bergkä semischung, Schmänd, Räuke 

 

 

Unsere eigene krä ftige Bergkä semischung, 
Speckwu rfel, Schmänd, Räuke 

 

 

Pfirsich, Imkerhonig, gero stete Kerne,  
Ziegenfrischkä se, Räuke, schwärzer Pfeffer 

 

 

Päprikä, Chämpignons, Zucchini, Kärotte, 
Mozzärellä, Krä uterschmänd 

 
 
 
 
 

 



 

 
 

zart geschmortes Rindergulasch von der Fa rse, 
Butterspa tzle, Gurkensalat 

 

 

 Knusprig gebraten, deftige Bratkartoffeln,  
Gewu rzgurke, Apfelmus 

 

 

Hausgemachte Roulade, gefu llt mit Speck, Zwiebel & saurer Gurke,  
 Kno del, Bimi-Brokkoli 

 

 

zwei frische, grobe Schweinswu rschte auf Stampfkartoffeln, 
hausgemachter Spitzkohl-Krautsalat nach bayrischer Art  

 

 

saftiges, hausgemachtes Pulled Pork im Brioche-Bun,   
Mixed Pickles, Rapunzerl, BBQ & Knobisauce, knusprige Fritten 

 
 
 



 

 
 

Spa tzle mit kra ftiger Ka semischung, 
knuspriges Zwiebelstroh 

 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“, 
knusprige Pommes frites 

 

 

Schweineschnitzel mit Zwiebeln & Champignons, 
Ro stifritten, Dunkelbiersoße 

 

 

knusprig gegrillte Schweinshaxe 
mit Kartoffelkno deln, 

Sauerkraut, Dunkelbiersauce 

 

 

gebra unter Leberka se, Setzei, 
Kartoffelstampf, Sauerkraut, su ßer Senf 

 



 

 

250 Gramm Ribeye- Steak, Jus 

48 Stunden marinierte, butterzarte Loin Ribs, 
knusprige Pommes frites, 

hausgemachter Spitzkohl-Krautsalat nach bayrischer Art 

 

gebratenes Filet von der Regenbogenforelle, 
Ro stkartoffeln, kleiner Tomatensalat  



 

 

kleine Tasse  | große Tasse  

 

 

einfach  | doppelt  
 

 

kleine Tasse  | große Tasse  
 

 

Glas  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

verschiedene Sorten: 
Friesentee, grüner Tee, 

Früchtetee, Pfefferminztee 
Kamillentee, Rooibostee 
mit Vanille, Kräutertee 

Je Glas 

mit Rosinen, karamellisiert & mit Puderzucker bestäubt,  
warmes Pflaumenkompott, Apfelmus 

Pfannkuchen, gefüllt mit Marillenröster 

warmes Schokoküchlein mit flüssigem Kern & warmer Brownie, 
heiße Chili-Zimt-Kirschen 



 

medium oder naturelle 

0,25   | 0,75   
 

 

Bitter Lemon, Dry Tonic oder Ginger Ale 

0,2  
 

 

                                                                                                                                                       

o sterreichische Kra uterlimonade 

0,35  
 

 

 
 

Coca-Cola, Coca-Cola light, Coke Zero, 
Fanta, Sprite, Mezzo Mix 

0,2  | 0,4  
 

 

Apfelsaft tru b, Orange, Pink Grapefruit, Kirsche, 
Banane, Maracuja, Traube & Rhabarber tru b 

0,2  | 0,4  
 

alle Sa fte auch als Schorle erha ltlich                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

0,3  | 0,5  

 



 

 

 5% 

0,3  | 0,5 
 

 

 5% 

0,3  | 0,5  
 

 

 5,5% 

0,3  | 0,5  | 1,0  
 

 

 5,3% 

0,3  | 0,5  | 1,0  
 

 

  
alkoholfreies Pils 

0,33  
 

 

 je 0,5 
Trü b 5% | Dünkel 5% | alkoholfrei  

 
 



 

 

 
 

trocken, 12,5%                                                                                                     
Pfalz, Karl Pfaffmann  
gelbfruchtige Noten  

0,2  | 0,5  | 0,75   
 

 

trocken, 11,6%                                                                                                       
 Burgenland, Thomas Sattler,  

fruchtige Sa ure, rassiger Abgang, gru ner Pfeffer, Apfel   

0,2  | 0,5  | 0,75   
 

 

halbtrocken, 12%                                                                            
Pfalz, Bassermann-Jordan  

 langer Nachhall, eleganter Gaumen  

0,2  | 0,5  | 0,75 
  

 

trocken, 12%                                                                                                            
Pays d`Oc, le petit Fermier 

  Aromen von Grapefruit & Minze im Nachhall  

0,2  | 0,5  | 0,75  

   
 
 

 



 

 
 

feinherb, 12% 
Rheinhessen, Schlossmü hlenhof 

leicht & sü ffig, krä ftige Aromen von Erdbeeren 

0,2  | 0,5  | 0,75   
 

 

trocken, 13%                                                                                                                  
Pfälz, A. Diehl 

edles Lächsrose', perfekte Sä ürebälänce 

0,2 | 0,5 | 0,75

 

trocken, 10,5%                                                                                  

Glera, DOC Treviso, Serena 
feinperlig, prickelnd, frische Struktur 

0,2 | 0,5 | 0,75

 

 

Sekt rosé trocken, 12,5% 
Rheingau, Fürst von Metternich 

0,2

 



 

trocken, 12%, Venetien, Viticoltori 
tiefrote Farbe, jugendliche Frische 

0,2  | 0,5  | 0,75   
 

 

halbtrocken, 12%, Abruzzen, Farnese 
Chefs Liebling, rund, satt, reife Kirschen 

0,2  | 0,5  | 0,75 
 

 

trocken, 13,5%, Gran Reserva Chile, Miguel Torres 
maskulin, Holz, samtig, langer Nachhall 

0,2 | 0,5 | 0,75
 

 

trocken, 12%, Burgenland, Thomas Sattler 
kra ftiges Rubinrot, seidig am Gaumen 

0,2  | 0,5  | 0,75   
 

 

lieblich, 11,5%, Rheinhessen, Schlossmu hlenhof 
su ffiger Roter, kra ftig, Beeren, gru ner Apfel  

0,2  | 0,5  | 0,75   



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Besuchen Sie uns! 
 

Facebook  
 

Instagram  
 

www.zum-alois.de 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 


